
BUFFET CLASSIQUE  12 EUROS 

 

 

Pommes de terre vinaigrette 

Macédoine au curry doux 

Assortiment de charcuteries 

Filet de saumon Bellevue 

Plateau de viandes froides 

Fromage 

Tarte aux pommes 

Tiramisu ou Far aux pruneaux 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les buffets CLASSIQUE et ROBIC sont 

accompagnés de Beurre, Mayonnaise,  

Cornichons et Pain 

 

 

BUFFET PRESTIGE 25 EUROS 

 

UN KIR 
et pour accompagner votre apéritif un 

ASSORTIMENT DE TROIS MISES EN BOUCHE 

 

FINE TRANCHE DE SAUMON FUMÉ PAR NOS SOINS, 

CRÈME DE CIBOULETTE 

OU 

SALADE LANDAISE 
(magret fumé, foie gras, gésier de canard) 

 

AUX CHOIX 

ATELIER SAINT-JACQUES (+2 EUROS) 

OU 

ATELIER FOIE GRAS (+2 EUROS) 

OU 

PETIT PLAT CUISINÉ  (à choisir) 

BOEUF, AGNEAU, VOLAILLE OU SAUMON 

 

SÉLECTION DE FROMAGES 

 

DÉCLINAISON DE TROIS PATISSERIES 

ASSORTIMENT DE MACARONS 

Nos Plats cuisinés: 

Bœuf : Fricassée de bœuf strogonoff accompagné de riz 

basmati et fine ratatouille 

Agneau : Carré d’agneau rôti et tranché accompagné d’un 

flan de courgettes et pommes dauphines 

Volaille : Émincé de volaille à la citronnelle et julienne de 

légumes accompagné d’un riz basmati 

Saumon : Pavé de saumon cuit à l’unilatéral accompagné 

d’une purée de pomme de terre à l’huile d’olive et mini 

ratatouille 

BUFFET ROBIC 18 EUROS 

 

 

Assortiment de trois mises en bouche 

Penne aux asperges et saumon fumé 

Notre Sélection de charcuteries 

Terrine de Saint-Jacques 

Salade Piémontaise 

Jambon de Pays 

Tourte de volaille 

Assortiment de fromages 

Délice chocolat caramel 

Fraisier 


